
 
 
 

coté cuisine 
SERVICE CONTINU DE 8h30 à 17h30 
 
 
PETIT-DÉJEUNER 

 Viennoiserie : Croissant / Pain au Chocolat 2,50 € 

 Pain grillé Bio, Beurre & Confiture de fraises artisanale 4,50 € 

 Fromage blanc & Granola Bio 4,50 € 

  
 

TARTINES au Pain Bio & Salade 10,50 € 

 La Scandinave : Thon, Fromage blanc, Concombre & Ciboulette   

 La Libanaise : Houmous, Tomates & Coriandre   

 L’Américaine : Cream Cheese, Avocat, Citron & Poivre   

  

TARTES SALÉES  & SALADE 12,50 € 

 La Gourmande : Jambon blanc, Tomate, Mozzarella & Ciboulette  

 La Biquette : Jambon cru, Chèvre, Cheddar & Coriandre  

 La Veggie : Gorgonzola, Tomate, Emmental & Pesto   

  

SALADES  13,50 € 

 La Française : Lentilles, Truite fumée, Tomates, Mâche & Ciboulette    

 L’Italienne : Orecchiette, Jambon cru, Tomates, Mâche & Pesto    

 La Californienne : Quinoa, Tomate, Avocat, Cranberries, Mâche & Coriandre     

  

DESSERTS   

 Brownie 3,50 € 

 Cookie : Chocolat au lait / Chocolat blanc & Matcha 2,50 € 

 Cake : Citron & Coco  / Pistache & Fleur d’oranger 3,50 € 

 Assortiment de sablés (Spéculoos, Biscuit Amande, Sablé décoré) 4,50 € 

 Pot de glace artisanale  : Cacahuètes grillées / Caramel Fleur de Sel         
Chocolat au lait / Pistache / Spéculoos / Vanille de Madagascar 
Sorbets : Fraise / Framboise / Mangue & Passion 

4,50 € 

  
 

 

 

-    Tartes salées, Sablés & Desserts 100% maison   -    Plat Végétarien -    Plat Sans Gluten   - 

Tous les prix s’entendent taxes et service compris - Liste des allergènes disponible sur demande. 


